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A la Villa Principe Leopoldo
de Lugano, le chef Dario
Ranza a déroulé le tapis rouge
pour accueillir dans ses cuisines
la cheffe italienne Annie Feolde
avec ses cuisiniers Riccardo
Monco et Alessandro Della
Tommasina de I'Enoteca Pin-
chiorri de Florence (3 étoiles
Michelin) pour concocter un di-
ner trés spécial. Amphitryonne
d’exception, la directrice de la

Villa Barbara Gibellini.

Grand diner avec vue
comprise, aussi celul or-
ganisé sur la terrasse panora-
mique du nouveau restaurant
Innocenti Evasioni de I’hotel
The View de Lugano-Para-
diso, ou le chef Eros Pico a
regu le chef Roberto Cerea
du restaurant Da Vittorio a
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Brusaporto (présent aussi a
I'hétel Carton & St-Moritz).
Anphitryonne d’exception,
la propriétaire de I'hétel Sara
Rosso. Présent aussi le direc-
teur de 'UBS-Tessin Luca
Pedrotti, qui a patronné les
deux soirée avec classe.
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En haut: le chef Enrico Cerea et la sommeliére Roberta Borella
Alessio Manzan, Sara Rosso, Dany Stauffacher, Michel Gagnon

In der Villa Principe Leo-
poldo in Lugano entrollte
Chef Dario Ranza den roten
Teppich zur Begriissung der
italienischen Cheffe Annie
Feolde sowie ihrer Kéche Ric-
cardo Monco und Alessand-
ro Della Tommasina von der
Enoteca Pinchiorri in Florenz
(3 Michelin-Sterne), wo sie
gemeinsam ein ganz spezielles
kreierten. Perfekte Gastgeber
des Abends waren Hoteldi-
rektorin Barbara Gibellini.

Ein grosses Diner inklu-
sive Aussicht wurde auf
der Panorama-Terrasse des
neuen Restaurants Innocenti
Evasioni im Hotel The View
in Lugano-Paradiso geboten,
wo Chef Eros Picco den Chef
des Restaurants Da Vittorio
in Brusaporto, Roberto Ce-
rea (auch im Hotel Carlton in
St. Moritz vertreten) empfing.
Wunderbare Gastgeberin
war Hotelbesitzerin Sara
Rossi sowie Luca Pedrotti,

Direktor UBS Tessin, als For-
derer des Abends.  (G&T)
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